¥ LUNDI MARDI

Macédoine mayonnaise Concombres sauce yaourt
Escalope poulet viennoise bio Couscous VG
T Carottes persillées BIO Semoule HVE
Yaourt sucré Vache picon
\ Semaine 40 Brioche, confiture Fruit de saison bio

Du 29 septembre au 3 octobre 5

MERCREDI \ JEUDI VENDREDI
Salade verte Coleslaw au curcuma Salade de pdtes bio
4D Saucisse fumée * Brandade Keftas d'agneau
Lentilles HVE de poisson HVE Dés potiron navet béchamel
Fraidou Camembert bio Petit suisse ardme bio
Purée banane HVE Creme chocolat ! Fruit de saison bio

DO

@ Linkedin/elite-restauration www.elite-restauration.fr @—9

Restauration



LUNDI MARDI

Paté de campagne * Céleri remoulade
Paupiette de dinde sce barbecue Beignet calamar a la provengal
.??7 j Haricots verts Gratin chou fleur
Vache qui rit bio Chanteneige bio
Fruit bio Purée pomme HVE
MERCREDI \ JEUDI VENDREDI
“ Duo de choux aux raisins Betteraves mais Salade de riz | bitor
» Boules de beeuf aux oignons Gratin de macaronis HVE b Emincé de poulet bio
- Pommes rissolées au fromage Petits pois a la marocaine
’ Yaourt aréme Petit suisse sucré Fourme d'Ambert AOP
Fruit de saison bio Fruit de saison bio Mousse chocolat
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Salade de poivrons : Jambon persillé
Blanc de poulet basquaise Boeuf Bourguignon
_;?r Riz Carottes
Mini cabrette Cancaillote IGP
Gateau Basque (Anniversaire) Raisin BIO
MERCREDI \ JEUDI VENDREDI
Chicon Salade nigoise HVE (PDT, HV, Olives,Capres) Salade de lentilles HVE Alsacienne :
Moules mariniéres Poisson fagon Bouillabaisse Choucroute |
Frites Ratatouille maison Sau;‘cisse Knack, saucisson, chou et pdt
Maroilles AOP Yaourt nature BIO Munster AOP
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Gaufre liégeoise Figue Fraiche Pomme BIO
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